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| Y A EMPORTER
o Menu Week End Plaisir a 29€
‘ s Vendredi 04 et Samedi 05 décembre
| Vendredi 11 et Samedi 12 décembre
i | Midi et Soir

| Raviole Japonaise de Foie Gras /
! Condiment Pamplemousse - Pomme

'-_——l-.

Virello de Thon et Filet de Veau Fumé /
i Pickel's de Chou-Fleur mariné

{I Daurade aux épices douces / Garbure a I'huile d’Argan
P Jambon de Boeuf séché

‘#——-—

{}l Magret de Canard et geniévre / Pommme Darphins et

i Endive braisée / Jus infusé a la Sauge
ﬁ.';-(ﬂ- .i ..F__-'

"1 f Ephémeére mousseux a la Confiture de Lait /
..ﬂ ! ' ' Orange Sanguine - Safran - Noix de Pécan
B4




18€ 27€

(contenu disponible la veille sur les réseaux (tous nos Menus sont servis avec une mise en bouche)
FaceBook et Instagram, ou par téléphone)
Entrée + Plat + Dessert Composez votre Menu parmi les plats
Uniquement le midi de la Carte Entrée / Plat / Dessert

Y 4

ENTREES AU CHOIX

- Raviole de Foie Gras de Mr MORILLE / Velouté de Butternut / Chips de Topinambour épices Cajun -
.- CEuf BIO a 64° / Carpaccio de Betterave Crapaudine / Jambon Bellota / Espuma Parmesan - Marsala -
- Noix de Jacques snackées / Bouillon Dashi aux Oighons doux / Flocon de Langoustines / Graines de sésames -
- Moelleux de Brochet aux Ecrevisses / Civet de Carapaces / Poireau a I'Estragon -

- Mosaique de Poissons Fumés par nos soins / Préfou Algue - Citron /
Pétales de Radis marinés / Beurre Pamplie -

. Focaccia Parfum de Garrigue / Lentilles de Vouillé Bio (79) / Emulsion Tofu Fumé /
Chutney Figues - graines de Courges (Vegan) -

PLATS AU CHOIX

- Noisette de Mignon de VEAU / Pastilla de Carottes confites / Pois chiches acidulés /
Fumet brun a la Cardamome -

- Dos de Cabillaud Glacé au Tandoori / Cookpot de Légumes et fruits d’Automne /
Jus de Blanquette coquillages - Timut -

- Piece de Boeuf Parthenaise / Truffade au CANTAL / Matighon et Champignons forestiers -

- Saumon Label Rouge en écailles de Pommes de Terre / Pulpe de Brocolis / Graffiti de chou-Fleur /
Condiments a la Passion -

- Volaille Fermiére / Navets Fondants aux abattis / Risotto d’Epeautre / Rouille éclats de Noisette -

- La Paélla ... Moderne / Riz de Camargue / légumes Mi-Cuit / Vinaigrette tiéde au Safran /
ketchup d’Agrumes (Vegan) «

DESSERTS AU CHOIX

- Fondant Chocolat 70% CUBA / Mousseux Fruits Rouges -
- Vrai - Faux Citron / Kalamansi / Gianduja / Myrtilles -
- Interprétation Poire Bourdaloue / Pistaches / Mousseux Lacté -
- 1000 Feuilles Vanille Bourbon / Praliné / Noix de Pécan -
- Miel du Poitou Toutes Fleurs en 4 Textures -
- Moelleux Chocolat Cacahuétes / confit d’Ananas - Mojito / Onctueux Exotique (Vegan) -



Ne a5 |etes st |a vu]ét;uullque - Greation et irnpression par Mg F'Em Reprogranty
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RESERVATION :
05 49 24 0276
contact@restaurant-plaisirs-des-sens.com

plaisirsdessens.fr

PLATS :

Pawlet Fermer émines J Oraffitl de Chou-Fleur / PDTerre pirsllices/
Earottes marings fremolllads de Chamiplanons:/ Cantal [ S&samie /
Estrann/ Ssupe BEQ

Puisecns FUumEs par nos soins J Bettarave [ Plcksl's de LEgumes / Pals
Chithe 3 le Grecguz TMEI-ME o de Legumes [ Polne [ Corianitire /
CRAnclade Cerdales /531 1c= Ratlllle

Riz de Camatdue / Lentilas bip Clisings ) Brocalls Cru ~CuUit /| Endive =pu /
Pain Fos=ccia aux Herbles ./ Manthe [ Ketchup d'Agrumeés |
Saute Cutry THA

DESSERTS :
CrEieE VEnilés C."f..aﬂ‘.-;l::i Cl.mz'.:._:]ﬁt J1Pral|me h.lr':.i.x de parsn) Crumble

Moussaline:Mia! f Finangler amande £ Streusellf cremeux Mascarpone
Ol

Amanas Frais | Eclgts fondant Uhecolat [ Chutney Aranas-Mgj|te /
Cdacahuetes

P-
«FORMULE DU JOUR»

Entrée + Plat + Dessert
Uniguement 2 midi

leonmt=nu-disponl e |5 vellle sur les
fessaud FB et Insta, ol ooy elephols)

Les commandes devront étre passées le matin avant 10h; pour le midi et le soir.

_ Dulundiausamedi.
Tous nos menus sont dispolbles et visibles sur notre FaceBook et notre |nstagram



NOS FORMULES
A EMPORTER

Les commandes devront étre passées le matin avant 10h, pour le midi et le soir. Du lundi au samedi.



