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L’huitre n°4 Famille Roumégous en mise en bouche

Poireau aux algues | lomo ibérique

Lobster ‘s uramaki roll
Homard | tourteau | betterave | ciboule

L’escalope de foie gras de canard

Ananas roti au poivre de Tasmanie | vierge passion

Le supréme de poularde en cuisson douce
Royal « au vin de prune japonais » | jus corsé

Le Brie de Meaux truffé
Pain au levain | espuma « oignons des Cévennes »

L’omelette norvégienne moderne
Mandarine | yuzu

G

69,00 € par personne

- 0549091245

30% du montant
la réservation.

Un cheque d’acom;
vous sera deman
Il sera non rem rsable 5 jours

avant la date du repas.
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