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25 DECEMBRE & 1ER JANVIER

AMUSES BOUCHES

MISE EN BOUCHE
huitre en gelée de champagne
sorbet kalamansi

FOIE GRAS DE CANARD
mi-cuit, mUre en texture & brioche moelleuse

ou

CREME D'OURSIN
mousse légere au fenouil, céleri & pancetta

JOUE DE LOTTE
au grill, cerfeuil tubéreux & persil racine
chataigne & blanquette trufée

ou

MIGNON DE VEAU ROSSINI
raviole d'épinards, morilles & jus périgourdin

PART DE LION
tarte chocolat, cacahuéetes & caramel

ou

DOME PAMPLEMOUSSE/FRAMBOISE
dacquoise pistache, hibiscus & jasmin
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58€TTC

supplément fromage 9€ / accord mets & vins - 21€
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