
J E U D I  2 6  J U I N  2 0 2 5  À  1 9 H
A U  F A N A L  À  N I V E R S A C

2 9 € / P E R S O N N E

Atelier
Oenologie

A C C O R D  V I N S  E T  F R A I S E S



      L ’ a te l i e r  d 'œno log ie  rev ient  au  Fana l  pour  sa  2ème année ,
avec  un  nouveau  concept .  Tou jours  aux  commandes ,  Mme
Isabe l le  Rober ty ,  œno logue  format r ice  de  l ’ éco le  du  v in
Muscade l le ,  vous  inv i te  à  une  découver te  des  sens ,  à  é tud ie r  l es
me i l l eures  a l l i ances  poss ib les  ent re  l es  var ié tés  de  v in  e t  l es
saveurs  gusta t ives  des  f ra i ses .
L ’a te l i e r  vous  permett ra  de  déguster  d i f fé rents  v ins  à  accorder
avec  p lus ieurs  var ié tés  de  f ra i ses ,  ou  produ i t s  dér ivés  à  base  de
f ra i ses ,  i s sues  du  te r ro i r  loca l ,  F ra i se  du  Pér igord  IGP .
      P longez  dans  une  dégustat ion  pass ionnante ,  où  les  nuances
des  v ins  se  mar ient  harmon ieusement  avec  les  notes  sucrées  e t
par fumées  de  ce  merve i l l eux  pet i t  f ru i t  rouge .  
Découvrez  comment  chaque  bouchée  dévo i le  de  nouve l les
saveurs  e t  sub l ime  l ’ expér ience  du  v in .
La  so i rée  se  c lô turera  avec  le  t rad i t ionne l  temps  d ’échange
autour  de  tapas  à  savourer .

L 'abus  d 'a lcoo l  es t  dangereux  pour  l a  santé ,  à  consommer  avec  modérat ion .
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Jeudi 26 juin à 19h
Durée : 2h environ

RDV au Fanal, à l’Office de Tourisme du Grand Périgueux
204 rue Laure Gatet à Niversac

29 €/ personne, interdit aux moins de 18 ans
Réservation en ligne - www.tourisme-grandperigueux.fr
Réservation obligatoire, nombre de places limité à 20 participants
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