DINER SPECIAL

REVEILLON DE LA
SAINT SYLVESTRE

MERCREDI 31 DECEMBRE 2025

POUR TOUTES RESERVATIONS VOUS
POUVEZ NOUS CONTACTER AU
TEL 05.53.61.66.45 OU 06.85.07.06.55
PAR EMAIL INFO@LALIBERTIE.COM
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WWW.LALIBERTIE.COM



LE MENU

AMUSES-BOUCHES

Amuses-bouches

HOMARD EN DIFFERENTES TEXTURES ACCOMPAGNE D’UN NID CROUSTILLANT

Crispy nest with lobster in different textures

FILET DE TURBOT SAISI , CAVIAR SUEDOIS “LOJROM” ,
JULIENNE DE LEGUMES D’HIVER & SAUCE AU CHAMPAGNE
Fillet of turbot lightly seared, swedish caviar “lojrom”
julienne of winter vegetables & champagne sauce

FILET DE RENNE DE LAPONIE, SUEDE, FOIE GRAS POELE, TRUFFE,
POMMES DAUPHINES & SAUCE VIN ROUGE
Fillet of reindeer from Laponia, Sweden, seared duck liver,
truffels, potato dophines & red wine sauce

BRILLAT SAVARIN TRUFFE & PAIN CROUSTILLANT A LA TRUFFE
Brillat savarin filled with truffels & crispy truffel bread

SPHERE DOREE AU GOUT D’ANANAS ET DE NOIX DE COCO
Golden sphere with flavours of pinapple and coconut

MIGNARDISES

Sweets

PRIX 95€/p
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LES VINS

LA CHABLISIENNE, CHABLIS
2020 Chablis La Dame Nature Bio

DOMAINE DE PUY REDON, BERGERAC
2020 Puy Redon ”Signée par H.Bouard de Laforest -Chéiteau I’Angélus

CHATEAU GISCOURS TROISIEME GRANC CRU CLASSE, MARGAUX
2018 La Siréne de Giscours 2nd vin

CHATEAU MONTDOYEN, BERGERAC
2009 Monbazillac, "Femme je vous aime”

PRIX 55€/p
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