NOEL FINLANDAIS
AU CHATEAU CARSIN

19 - 20 DECEMBRE
SAMED| & DIMANCHE
11H - 18H

"

e Dégustation de nos vins et du vin chaud finlandais “glogi
avec ou sans alcool, des promotions sur nos vins et autres
produits, idéales pour les cadeaux !

e Dégustation de champagne Henri Dechelle & fille avec
les vignerons Julie & Raphael (+ de 10 cuvées différentes)

e (Clementine & ses agrumes propose des desserts et
blches de Noél (vous pouvez aussi les commander en
avance)

e Exposition d'aquarelles de Ransu, ainsi qu'un « atelier de

carnet de voyage » durant tout le weekend
Pour chaque menu vendu,
nous offrirons un bon de

réduction de 10 €, valable

50 € (jusqu'a fin janvier).

ENU FINLANDAIS 24

Quiche au renne finlandais et aux poireaux
*k*

Soupe crémeuse au saumon fumé maison

CHAMPAGNE servi avec son pain de seigle maison
DECHELLE FAR
&7 Bdche de Noél par Clémentine & ses agrume
Le menu est servientre 12h et 15 h,
CJVIQ’N‘EN T’/lf& sur réservation uniquement! VIGNOBLE - FERME - COTTAGE
197 ROUTE DES COTES

@ & 33410 RIONS

5 $ 07 87 36 37 61

$ AGRY

Ef BONJOUR@CARSIN.COM
\ .

pour tout achat d'au moins
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